Flore Di Muntagna Petit Baldo

Fromage a pdte molle
de forme ronde au lait cru,
moulé en multi moule,
caillé présure, salage a sec par
saupoudrage, croiite lavée
de couleur naturelle orangée..
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Caractéristiques du produit

< Nom :

+»» Classification :

+» Composition :

% Allergénes:
+» Disponible a la vente :

+* Poids :

+» Critéres microbiologiques :

“DLUO:

++ Conditions de stockage :
“*Emballage:

+ Conditionnement :

¢+ Code EAN (gencod) :

FIORE DI MUNTAGNA Petit Baldo

Fromage de brebis a pate molle
a crolte lavée

Lait cru de brebis, présure, sel,
ferments lactiques

Lait
De novembre a fin aolt
250 g environ

E. coli (m=100/g)

Staphylocoques a coagulase (m=100/g)
Salmonella (Absence dans 25g)

Listeria monocytogénes (Absence dans 25g)

90 jours sortis d'atelier
Entre 4 et 8°C

Film alimentaire étirable
Carton de 20

3379980000261

VALEURS NUTRITIONNELLES POUR 100 G *
Energie KJ/Kcal : 1563 / 377

Matieres Grasses : 32g
Dont Acides gras saturés : 19¢g
Glucides : 2,39
Dont sucres : <0,5¢9
Protéines : 20g
Sel : 1,59

*Analyses réalisées en 2015, nouvelles analyses en cours



